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Ementa:

Controle microbiolégico. Politicas de controle, seguranga e qualidade. Controle dos processos de
fabricacdo. Boas praticas de fabricacdo: (GMP). Pessoal (controle de doengas. higiene pessoal,
educagdo, treinamento e supervisdo). Planta e piso (Construgdo e desenho). Operacdes de
sanitizagdo. Controle de pragas na industria de alimentos. Sanitizagdo das superficies em contato
com alimentos. Estocagem de equipamentos e utensilios de limpeza. Instalagdes sanitarias e seu
controle.  Equipamentos e utensilios. Controle do processo na industria de alimentos
(matcriasprimas e ingredientes, operagdes de manutatura). Estocagem e distribuigdo. 1SO 22000,
Sistema HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point).
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